
VERS GERASPTE KAASFONDUE
We gebruiken een mix van Franse Comté kaas, Zwitserse Gruyėre 
en een Hollandse Tynjetaler. Desgewenst kunnen we ook andere 
kazen hiervoor gebruiken. We rekenen met ongeveer 200 gram 
geraspte kaas per persoon.   

Kaasfondue ca. € 7,95 p.p (ca. 200gr.)

Advies: Droge Pinot Blanc van Bruno Sorg uit Elzas € 13,50

ONZE KAZEN
Al onze buitenlandse kazen importeren wij zelf uit diverse landen. 
We stellen voor de feestdagen een mooi assortiment voor u 
samen op basis van het opgegeven aantal personen. Heeft u 
specifieke wensen kunt u ook zelf uw voorkeur opgeven.

Kaasplank Phil&Déjean voor de borrel € 8,50 pp  
Kaasplank Phil&Déjean als dessert € 8,50 pp  

Voor specifieke kaaswensen, neem contact met ons op.
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HOOFDGERECHTEN
Kippendijen met olijf&pruim € 2,50/ons
Pappillotte van kwartel met wilde paddenstoelen en truffel € 7,95/stuk
Parelhoen sûpreme met citroen en gember € 3,25/ons
Lamsstoof  € 3,85/ons
Boeuf Bourguignon € 3,55/ons
Wildzwijnragout € 3,85/ons
Groenten Bourguignon (V) € 2,25/ons
Vis curry gevuld met diverse verse vis en garnalen € 3,50 ons
Doradefilet met antiboise saus van tomaat en kappertjes € 11,25/stuk

GROENTEN EN BIJGERECHTEN
Gevulde Portobello € 4,25/stuk
Couscous met groenten € 1,75/ons
Room-Zuurkool 2,00/ons
Rode kool met bosbessen 2,00/ons 
Geroosterde groenten € 2,10/ons
Knolselderij pastinaak stamppot met spinazie en truffel € 1,75/ons
Krieltjes ‘Grenaille Delicatesse’ uit de oven € 1,85/ons
Tartiflette van aardappel, ui, spekjes en Reblochon (evt. Vega) € 2,65/ons

DESSERTS 
Gemaakt in luxe aardenwerk schaal (statiegeld € 22,50 / of houden mag ook) 
Citroendessert x-mas op Bastognekoek-bodem € 17,00 voor 4 personen
Tiramisu x-mas € 17,00 voor 4 personen
Of per persoon:
Appel-peer crumble € 4,25 
Creme Brulee (zelf thuis afbranden) € 4,25
Ricotta fruit cake € 3,95
Chocoladetaart Nemesis per stuk € 3,50 
Cannoli 4 smaken in een doosje € 7,50
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